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CC Maurienne Galibier - Ecole' St Michel ®
Du 10/11/2025 au 14/11/2025

Menu

Chou rouge rapé - Vinaigrette a la moutarde a I'ancienne
Poisson blanc meuniére MSC®

Petits pois au jus

Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) 00
Poire

Salade iceberg - Vinaigrette au xérés

Réti de dinde) - Sauce aux oignons
/Oeufs durs
Gratin de potiron Béchamel

Vache qui rit Bio ®
Compote fraiche pomme Bio a la créme de marrons @0

Potage de Iégumes verts (concentré)
Gratin de pate alpina a la béchamel

Mimolette Bio @
Pomme VER®

Mélange de carottes et panais rapés - Vinaigrette

Hachis parmentier de boeuf 0
/Parmentier de lentilles a la tomate
Suisse sucré

Gateau du chef aux noisettes et au miel &

Vendredi

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements

@ eroquit labeliisé @Régional OOrigine France ©Bio O plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



CC Maurienne Galibier - Ecole St Michel ®
Du 10/11/2025 au 14/11/2025
-

Golters

Compote pomme
Gateau saveur citron

Fruit de saison
Gaufrette au chocolat

Gaufre liégeoise
Yaourt nature

Pain
Petit moulé nature

Vendredi

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



