CC Maurienne Galibier - Ecole' St Michel ®
Du 24/03/2025 au 28/03/2025

Menu

Lentilles Bio @

Chou rouge rapé - Vinaigrette aux pommes

Sauté de boeuf (régional) 09D - sauce facon bourguignon
/Egrainé végétal de pois Bio @ _sauce fagon bourguignon
Pommes de terre cubes rissolées

Brie

Liégeois chocolat

Betteraves Bio @ - Vinaigrette
Pavé de merlu MSC@

Omelette du chef (MEA)©@
Epinards a la Béchamel

Yaourt HVE GAEC La Belle étoile ©
Gaufre liégeoise

Betteraves Bio @
Rosette
/Salade iceberg - Vinaigrette

Paupiette de veau FR 0

Emincé de dinde FRO) - Sauce au curry
/Galette végétarienne

Riz de camargue IGP aux petits Iégumes®
Edam Bio @
Orange Bio ®

Chou fleur CE2@
Carottes rapées - Vinaigrette a I'orange

Saucisse de Toulouse @0 - sauce au jus
/Roulé végétal golt merguez - Sauce au jus
Purée de pommes de terre

Tomme noire IGP©
Pomme HVE®

Salade de coquillettes Bio, tomates et mais D. Vinaigrette
Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce aurore
Brocolis Bio @

Yaourt nature BIO GAEC La Grange L)
Poire

Vendredi
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CC Maurienne Galibier - Ecole' St Michel ®
Du 24/03/2025 au 28/03/2025

Pique-nique

Sandwich jambon
/Sandwich fromage
Chips

Fromage

Donuts

Sandwich thon, oeuf, mayonnaise
Chips

Fromage

Fruit de saison

Sandwich poulet a I'indienne
/Sandwich surimi mayonnaise
Chips

Fromage

Berlingo's pomme

Sandwich jambon de dinde
/Sandwich cheddar emmental
Chips

Fromage

Fruit de saison

Sandwich thon mayonnaise
Chips

Fromage

Beignet chocolat noisette

Vendredi

(6o} Bio OOrigine France @Régional ®Produit labellisé Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements



